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QUINTA DO PARAL
ROSE

ANO COLHEITA DENOMINAGCAO
2022 DOC ALENTEJO VIDIGUEIRA
VINHA

30 hectares em Vidigueira, Alentejo, Portugal

CASTAS
100% Syrah

COLHEITAS

Manual

VINIFICACAO

ApPOs a selecao manual de cachos inteiros, as uvas sao
desengacadas e prensadas. A fermentacao decorre a
temperatura controlada(12-16°) em cubas de Inox.

o UINTA
Aromas predominantes a frutos vermelhos, Q

destacando-se 0 morango e a amora. E um vinho D

Intenso,equilibrado com uma frescura persistente. O PA R A L

DOC ALENTE)O VIDIGUEIRA

Engarrafamento fevereiro 2022

ROSE

Vr"l /rv' 7

VITICULTURA INFORMAQZ\O TECNICA

GEOLOGIA SOLO TEXTURA ALCOOL/VOLUME 13 %

Natureza Granitica Franco Arenosa < .

o Xistosa ACIDEZ VOLATIL 0,48 g/dm
. . ACIDEZ TOTAL 6,2 g/dm:

CONDUGCAO PRODUGCAO

Cordao Unilateral 8 ton/ha e 0,3 g/dm?

PH 3,24
Nt

P Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal / +351284 441620 / loja@quintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
AZEITE VIRGEM EXTRA

2021

AZEITE VIRGEM EXTRA

15 hectares em Vila de Frades, Alentejo, Portugal

O Azeite Quinta do Paral é produzido em
modo de producao
bioldgico, cujas azeitonas proveem de um

olival centenario.

Cordovil

A colheita da azeitona € feita manualmente e
ocorre entre o inicio e meados de novembro.
A extracao é feita a frio.

Azeite fresco com aroma dominante a notas de
maca e alcachofra. O sabor € elegante com um
final longo de frutos secos e pimenta rosa.

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

+351 284 441 620
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AZEITE VIRGEM EXTRA

Oliveiras eternas ¢ com cen
que mais parecem esculluiro:
de forma organica.

Sao elas que nos fornecem llonas que
fazem chegar a sua meso complexo.
saboroso ¢ vibrante « ¢ ' qualidad
superior.

thmal Olive trees with hundreds of years,
which look like live sculptures, organically ||

treated.

They provide us with the olives that bringlo ||

Your table this complex, tasty and vibranl
high quality Olive oil.
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VILA DE FRADES - VIDIGUEN
PORTUGAL

loja@guintadoparal.com



