QUINTA DO PARAL
ORIGEM ANTAO VAZ
BRANCO

2023 DOC VIDIGUEIRA

1,5 hectares em Vila de Frades, Alentejo, Portugal

CASTAS
100% Antao Vaz

COLHEITAS

Manual

VINIFICAGAO

Apos a colhelta manual dos melhores cachos Antao Vaz
Nna vinha velha, as uvas sao escolhidas na adega,
desengacadas e suavemente prensadas. A vinificacao e
estagio decorreu durante 18 meses em esfera de
cimento com battonage.

NOTAS PROVA

A casta Antao Vaz nasceu na Vidigueira e agul atinge o
seu Mmaximo esplendor, o aroma é profundo e delicado.
Fresco e elegante com uma acidez equilibrada,
Identidade da casta, tera uma excelente evolucao em
garrafa.

Engarrafamento junho 2023

VITICULTURA

Granitica Franco Arenosa

Cordao Bilateral 1,5 ton/ha

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal
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VINHAS VELHAS
ANTAO VAZ

INFORMAGCAO TECNICA

12,5 %

0,45 g/dm?
5,7 g/dms
0,4 g/dm?

3,13

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
ORIGEM ANTAO VAZ
WHITE

2023 DOC VIDIGUEIRA

1,5 hectares in Vila de Frades, Alentejo, Portugal

GRAPE VARIETALS
100% Antao Vaz

HARVEST

Manual

VINIFICATION

After hand-picking the best Antao Vaz bunches in the
old vineyard, the grapes are selected In the cellar,
destemmed and gently pressed. The vinification and
aging took place for 18 months in a concrete sphere
with battonage.

TASTING NOTES

The Antao Vaz grape variety was born in Vidigueira, and
here reaches its maximum splendor. The aroma Is

deep and delicate with notes of exotic tropical fruit
surrounded by the passionate freshness and minerality
preserved by the concrete where it aged.

Fresh and elegant with a balanced acidity, the identity of
the grape variety. It will have a great develop In the
bottle.

Bottling June 2023
Produced: 1334 bottles 750 ml| and 333 magnhum bottles
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VITICULTURE TECHNICAL INFORMATION
12,5 %
Granitic Sandy Loam 0.45 g/dm?
5,7 g/dm?
Bilateral System 4 ton/ha 0,4 g/dm?
35,15

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
KLASSISCHER WEIBWEIN

2023 DOC VIDIGUEIRA

1,5 Hektar in Vila de Frades, Alentejo, Portugal

TRAUBENSORTEN
100% Antao Vaz

ERNTE

von Hand

WEINBEREITUNG

Nach der Handlese der besten Antao Vaz-Trauben, welche
sich in den alten Welnbergen befinden, werden die Trauben
nochmals sortiert, entrappt und schonend gepresst.

Die Weilnbereitung und Reifung erfolgt 18 Monate lang in
einer Zement-Sphare mit Battonage.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Die Rebsorte Antao Vaz ist ursprunglich aus Vidigueira und QUINTA

nler erreicht sie ihre maximale Pracht. Das Aroma ist tief DO [
und delikat, mit Noten von exotischen. Tropenfruchten, : PARA
- - : L DOC ALENTE)O VIDIGUEIRA

umgeben von einer leidenschaftlichen Frische und '
Mineralitat, die durch den Zement, in dem er gereift Ist, | “meﬁm

- ' (140 L 5
erhalten bleibt. i oo AS
-risch und elegant mit ausgewogener Saure, wie die ANTAO VAZ

dentitat der Rebsorte. In der Flasche wird er sich
nervorragend entwickeln.

Abgefullt Juni 2023
Produktion: 1334 750 ml Flaschen und 333 Magnum

Flaschen
WEINBAU TECHNISCHE DATEN
12,5 %
Granit sandiger Lehm 0.45 g/dm
5,7 g/dm?
Bilateraler Kordon 1.5 Tonnen/ha 0,4 g/dm?
35,15

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal +351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



