QUINTA DO PARAL

COLHEITA SELECIONADA

TINTO

2018

30 hectares em Vidigueira, Alentejo, Portugal

CASTAS

Alicante Bouschet (25%), Touriga Nacional (25%),
Cabernet Sauvignon (25%) e Syrah (25%)

COLHEITAS

Manual

VINIFICACAO

ApPOs a selecao manual de cachos inteiros, as uvas
desengacadas fermentam em lagar com pisa
mecanica a temperatura controlada (24-28°), seguida
de fermentacao malolactica. Estagiou durante 9 meses
em barricas de carvalho francés e americano.

NOTAS PROVA

exo, cCom as notas

E um tinto de aroma intenso e comp
' ‘em-se muito bem

apimentadas do Cabernet a conjuga
com as bagas silvestres das outras castas e as notas
fumadas da barrica. Bem encorpado, com taninos
solidos mas domados, mostra-se chelo de garra e
fulgor, prometendo excelente evolucao na garrafa.

Engarrafamento setembro 2020

VITICULTURA

Natureza Granitica Franco Arenosa

e Xistosa

Cordao Unilateral 8 ton/ha

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

o ®

QUINTA prieRJ:N:9.N}

COLHEIT/
Nt SELECIO!

INFORMAGCAO TECNICA

12,50%
0,56 g/dm?
5,409/dm?
0,5 g/dm?

3,88

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
SELECTED HARVEST
RED

2018

30 hectares em Vidigueira, Alentejo, Portugal

GRAPE VARIETALS

Alicante Bouschet (25%), Touriga Nacional (25%),
Cabernet Sauvignon (25%) and Syrah (25%)

HARVEST

Manual

VINIFICATION

After the manual selection of whole bunches, the
destemmed grapes ferment in a press with mechanical
treading at controlled temperature (24-28°), followed by
malolactic fermentation. It ages for 9 months in French
and American oak barrels.

TASTING NOTES

Intense and complex aromas, with peppery notes of
Cabernet combined with wild berries and the smoked
notes of the barrel. Well-bodied, with solid but tamead
tannins, it is full of spunk and brilllance, promising
excellent evolution in the bottle.

Bottling January 2020

VITICULTURE
Granitic and Schistose

Sandy Loam

Unilateral System 8 ton/ha

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

QUINTA prleRJ.N:9.%"

COLHEIT/

NI SELECIO!

STATE BOTY LED

TECHNICAL INFORMATION

12,50%
0,56 g/dm?
5,409/dm?
0,5 g/dm?

3,88

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
SELECTED HARVEST
RED

2018 REGIONALER WEIN AUS ALENTEJO

30 Hektar in Vidigueira, Alentejo, Portugal

TRAUBENSORTEN

Alicante Bouschet (25 %), Touriga Nacional (25 %),
Cabernet Sauvignon (25 %) und Syrah (25 %)

ERNTE

von Hand

WEINBEREITUNG

QUINTA prleRJ.N:9.%"

Nach der Handselektion der ganzen Trauben garen die
abgebeerten Trauben in einer Presse mit
mechanischem Treten bel kontrollierter Temperatur (COLHEIT/
(24-28 °C), gefolgt von der malolaktischen Garung. NS SELECIO!]
Reifung fur neun Monate in Fassern aus franzosischer
und amerikanischer Eiche. STATE BOTTLE D

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Es handelt sich um einen Rotwein mit einem
Intensiven und komplexen Aroma, bel dem sich die
pfeffrigen Noten des Cabernet sehr gut mit den
Waldbeeren der anderen Traubensorten und den
rauchigen Noten der Fasser verbinden. Korperreich, mit
soliden, aber gezahmten Tanninen, zeigt er sich voller
Kraft und Brillanz und verspricht eine ausgezeichnete
Entwicklung in der Flasche.

Abfullung September 2020

WEINBAU TECHNISCHE DATEN
12,50%
Granit- und Schiefernatur sandiger Lehm 0,56 g/dm?
5,409/dm?
Einseitiger Kordon 8 Tonnen/ha 0,5 g/dm?
5,88

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal +351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



