QUINTA DO PARAL

TINTO

2019

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

30 hectares em Vidigueira, Alentejo, Portugal

CASTAS

Touriga Franca, Touriga Nacional, Petit Verdot e Petite

Syrah

COLHEITAS

Manual

VINIFICACAO

ApOs selecao manual

de cachos inteiros, as uvas

desengacadas fermentam em cuba de em Inox com
temperatura controlada (24-28°), seguida de

fermentacao malolac

NOTAS PROVA

As duas Tourigas que
aroma, centrado Nos

tica.

fazem parte do lote marcam o
‘rutos silvestres, amoras e

framboesas, um toqu

sabor mostra-se cheio, sumarento, redondo e polido,

e floral elegante também. No

com um perfeito equilibrio entre corpo, taninos e

acldez. Termina ampl

O € apetecivel.

Engarrafamento setembro 2021

VITICULTURA

Natureza Granitica
e Xistosa

Cordao Unilateral

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

Franco Arenosa

8 ton/ha

QUINTA
DO PARAL

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

TINTO

'

INFORMAGCAO TECNICA

14,5%

0,51 g/dm?
5,5g/dm?
0,9 g/dm?

3,66

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



QUINTA DO PARAL
CLASSIC RED

2018 VINHO REGIONAL ALENTEJANO

30 hectares in Vidigueira, Alentejo, Portugal

GRAPE VARIETALS

Touriga Franca, Touriga Nacional, Petit Verdot and

Petite Syrah

HARVEST

Manual

VINIFICATION

After manual selection of whole bunches, the
destemmed grapes ferment In stainless steel vats at a
controlled temperature (24-28°), followed by malolactic

fermentation.

TASTING NOTES

An aroma of red fruits wrapped In the flora

Touriga Nacional and Touriga Franca varieti

notes of the
es. It has an

acidity that conveys freshness. It is an intense but

elegant wine.

Bottling september 2021

VITICULTURE

Granitic and Schistose Sandy Loam

Unilateral System 8 ton/ha

Quinta do Paral, 7960-131 Vidigueira, Portugal

QUINTA
DO PARAL

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

TECHNICAL INFORMATION

14,5%

0,51 g/dm?
5,5g/dm?
0,9 g/dm?

3,66

+351 284 441 620 loja@guintadoparal.com



